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Boze Narodzenie to doskonata okazja do zorganizowania firmowej wigilii.
Spotkanie w gronie wspdétpracownikdéw - 0sdb, z ktérymi spedzamy znaczng cze$é

kazdego dnia - stwarza mozliwos¢ podsumowania osiggniec.

Na ten uroczysty dzien Szef Kuchni ze swoim zespotem przygotuje dla
Panstwa Swiqteczne Menu, ktére sktadad sie bedzie z tradycyjnych potraw

kuchni polskiej.
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MENU | (serwowane) 65,002z netto / os.

ZUPA

Tradycyjny barszcz z uszkami

DANIE GLtOWNE

Filet z karpia z rodzynkami i szarym sosem, ziemniaki pieczone
i kwaszona kapusta

lub

Szynka pieczona w aromacie gozdzikéw w sosie grzybowym, marynowanymi burakami i
ziemniaczanymi kluskami

DESER

Sernik wiedenski z gorgcym sosem czekoladowym
lub
Szarlotka z cynamonem

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, kompot z suszonych owocéw

MENU Il (serwowane) 75,00zt netto / os.

ZUPA

Zupa grzybowa z tazankami

DANIE GLOWNE

Filet z dorsza z sosem piernikowym, kompozycja warzyw sezonowych i puree z pasternaku
lub

Roladki z indyka faszerowane bakaliami z sosem Smietanowo- winnym , modrg kapustg i dzikim
ryzem

DESER

Czekoladowe Brownie z sosem cynamonowym
lub

Szara reneta zapiekana w ciescie kruchym z sosem karmelowym

NAPOJE

Kawa, Herbata, Woda, kompot z suszonych owocéw
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MENU IlI (bufet szwedzki) 105,002z netto / os.

ZUPA

Tradycyjny barszcz z pierozkami z kapustg

DANIE GLOWNE

Pieczona szynka w przyprawach korzennych z aromatyzowanym purée
i modra kapustg
lub

Zapiekany pstrgg w migdatach z sosem limonkowym podane na purée
z pasternaku i karmelizowang marchwig

BUFET ZAKASKOWY

Tatar ze $ledzia i kwaszonego ogodrka
Dorsz zapiekany w zalewie octowej
Kolorowa terina z ryb battyckich i szpinaku
Pomidory wisniowe faszerowane musem z ryb wedzonych
Boczek pieczony w ziotach
Roladki z poledwiczek wieprzowych z suszonymi owocami
Satatka avignon z tuiczykiem, oliwkami pomidorkamicherry i jajkami przepiérczymi

Satatka z pieczonych ziemniakdéw z bekonem i kiszonymi ogérkami

BUFET DESEROWY

Pate z palonego masta i ziaren wanilii
Kutia wigilijna

Mini ptysie z karmelowym kremem

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, kompot z suszonych owocéw

Polecamy wzbogacenie wybranego menu w dodatkowe napoje:

PAKIET BEZALKOHOLOWY -18 zt / os. do 3 godz. PAKIET ALKOHOLOWY - 39 zt / os. do 3 godz.

soki owocowe, kawa, herbata wino domu biate, czerwone, piwo 0,5 but. Tyskie

napoje gazowane: Pepsi, Mirinda, 7up

Wszystkie ceny podane w ofercie sg cenami netto. W razie pytan lub sugestii
Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT kontakt pod nr tel. +48 603 596 611



